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Portinnesti in combinazione con cv. di
arancio a polpa pigmentata in Italia
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Frutti di Tarocco Sciré innestati su 9 portinnesti. Da destra a 

sinistra: Carrizo (1), Troyer (2), C35 (3), Bitters (4), 

Carpenter (5), Furr (6), citrumelo Swingle (7), F6P12 (8), 

F6P13 (9).

#1. Studio dell’influenza del portinnesto sulle caratteristiche qualitative 
di ‘Tarocco Sciré’



CCI +-
CCI : Citrus Color Index

#1. Studio dell’influenza del portinnesto sulle caratteristiche qualitative 
di ‘Tarocco Sciré’: INDICE DI MATURAZIONE

SST (°Brix) AT (g L-1) MI (SST/AT)

Bitters 12.0 a 10.3 ab 12.3 a

C35 11.5 ab 11.8 ab 10.2 ab

Carpenter 10.8 bc 10.8 ab 10.6 ab

Carrizo 11.6 ab 9.6 b 12.4 a

Citrumelo 9.9 d 11.5 ab 8.8 b

F6P12 11.4 ab 12.1 ab 9.7 b

F6P13 10.4 cd 11.0 ab 9.7 b

Furr 11.1 bc 12.9 a 8.9 b

Troyer 11.4 ab 10.9 ab 11.0 ab



#1. Studio dell’influenza del portinnesto sulle caratteristiche qualitative 
di ‘Tarocco Sciré’



L'analisi delle temperature dell'aria registrate durante il 

periodo di maturazione

(1 dicembre −15 marzo) 

I anno II anno

(Max T – Min T) 1084 °C

Ipotesi:

Intervallo di temperatura

(Max T – Min T)

notte

(Max T – Min T) 1126 °C

giorno nottegiorno



L'analisi delle temperature dell'aria registrate durante il 

periodo di maturazione

(1 dicembre −15 marzo) 

I anno II anno

T < 9 °C 941 ore T < 9 °C 865 ore

Ipotesi: 

Stress da freddo

(n. ore di freddo T)



The analysis of the air temperatures recorded 

during the ripening period 

(1 December −15 March) 

I anno II anno

T < 9 °C 941 ore T < 9 °C 865 ore

T < 6 °C 454 ore T < 6 °C 259 ore

Ipotesi: 

Stress da freddo

(n. ore di freddo T)



Dall’analisi del contenuto dei 

polifenoli totali nel succo è emerso 

che i frutti di Tarocco Sciré innestati su 

citrange Troyer e citrandarin Bitters, 

Carpenter e Furr hanno il maggior 

contenuto di polifenoli totali; in 

particolare nel 2023 i portinnesti 

Troyer, Bitters e Furr hanno 

determinato un contenuto di polifenoli  

nel succo > 350 mg L-1.

#1. Studio dell’influenza del portinnesto sulle caratteristiche qualitative 
di ‘Tarocco Sciré’: POLIFENOLI



#1. Studio dell’influenza del portinnesto sulle caratteristiche qualitative 
di ‘Tarocco Sciré’: RESA IN SUCCO



#1. Studio dell’influenza del portinnesto sullo spessore 
della buccia dei frutti di ‘Tarocco Scirè’

a maturazione (marzo) lo 

spessore della buccia 

maggiore è stato osservato nei 

frutti delle piante innestate su 

Citrumelo (5,23 mm). 

Invece, è stato osservato che il 

portinnesto Carpenter ha 

determinato i valori minori di 

spessore della buccia (3,98 

mm).

Bitters  C35 CitrumeloCarrizo Furr



#1. Studio dell’influenza del portinnesto sulla consistenza
dei frutti di ‘Tarocco Scirè’

La consistenza del frutto è stata 

misurata durante la maturazione 

(da dicembre a marzo). La 

maggiore perdita di consistenza è 

stata osservata nelle piante 

innestate su Furr (-43%), seguito 

da F6P13 e Citrumelo. 

A maturazione i valori maggiori di 

texture sono stati osservati nei 

frutti di piante innestate su F6P12, 

Troyer e Bitters.



‘Tarocco Sciré’

#2. Studio dell’influenza del portinnesto sull’evoluzione dei metaboliti primari e secondari 

nel frutto durante la maturazione

Presentazione a convegni 
internazionali e nazinali



#2. Zuccheri totali nel succo di ‘Tarocco Sciré’
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#2. Acidità titolabile nel succo di ‘Tarocco Sciré’



#2. Il portinnesto 

influenza il colore 

della buccia

CCI +-
CCI : Citrus Color Index

CCI : a*1000/L*b



#2. Il portinnesto

influenza il colore

del succo

CCI +-
CCI : Citrus Color Index

CCI : a*1000/L*b
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#2. Contenuto totale di antociani nel succo di ‘Tarocco Sciré’
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