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Attività 3.5. Microrganismi antagonisti di Botritis cinerea su uva da tavola 

D.3.5.1. Identificazione di lieviti non-Saccharomyces a spiccata attività antagonistica in vitro ed in vivo

D.3.5.2. Ottenimento di ipotesi sui meccanismi d’azione che sottendono l’attività antagonistica 

Attività 3.6. Protocolli eco-sostenibili per la difesa del vigneto alla muffa grigia

D.3.6.1. Individuazione di quei microrganismi con spiccata attività antagonistica in pieno campo e con attitudine allo 

sviluppo tecnologico 

D.3.6.2. Sviluppo di nuovi protocolli di lotta integrata che prevedano un maggior impiego di microrganismi 

antagonisti in sostituzione dei prodotti chimici di sintesi 
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1a Prova di 

antagonismo 

in vivo

Lieviti: 1 x 107 UFC ml-1

B. cinerea: 1 x 105 UFC ml-1
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Lieviti: 1 x 107 UFC ml-1 Lieviti: 1 x 105 UFC ml-1
Lieviti: 1 x 107 UFC ml-1 Lieviti: 1 x 105 UFC ml-1

Cellophane Layer Agar Technique Sandwich Dual Colture
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Conclusioni

1) 9 isolati di lieviti non-Saccharomyces con spiccata attività antagonistica in vivo ed in vitro nei confronti di B. cinerea

2) Il principale meccanismo d’azione che sottende l’attività antagonistica di lieviti selezionati è la competizione per lo 

spazio.

3) Per i tre isolati di M. pulcherrima (Pr7, N20/006 e Ale4) e l’isolato di L. thermotolerans (N10) un ulteriore 

meccanismo d’azione è rappresentato dalla produzione di sostanze diffusibili ad azione fungistatica.

4) Per gli isolati N22_I1 ed N22_I3 un meccanismo d’azione secondario è la produzione di sostanze diffusibili

5) Per l’isolato OLB_9.1_VL un ulteriore meccanismo d’azione è rappresentato dalla produzione di sostanze volatili ad 

azione fungistatica
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M. pulcherrima Pr7

L. thermotolerans N10
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V. vinifera cv. Maula V. vinifera cv. Barium
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Effective at low 

concentration
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Amenable to formulation

with a long shelf life and 

easy to dispense 



21

Attività 3.6. Protocolli eco-sostenibili per la difesa del vigneto alla muffa grigia

D.3.6.1. Individuazione di quei microrganismi con spiccata attività antagonistica in pieno campo e con attitudine allo sviluppo tecnologico 

‘POFACS – CONSERVABILITA’ QUALITA’ E SICUREZZA DEI PRODOTTI ORTOFRUTTICOLI AD ALTO CONTENUTO DI SERVIZIO’

Workshop  ‘Ricerca e Innovazione per l‘uva da tavola ad alto contenuto di servizio’

26-27 luglio 2023 CREA-Viticoltura ed Enologia  Turi (BA)

Amenable to formulation

with a long shelf life and 

easy to dispense 



22

Attività 3.6. Protocolli eco-sostenibili per la difesa del vigneto alla muffa grigia

D.3.6.1. Individuazione di quei microrganismi con spiccata attività antagonistica in pieno campo e con attitudine allo sviluppo tecnologico 

‘POFACS – CONSERVABILITA’ QUALITA’ E SICUREZZA DEI PRODOTTI ORTOFRUTTICOLI AD ALTO CONTENUTO DI SERVIZIO’

Workshop  ‘Ricerca e Innovazione per l‘uva da tavola ad alto contenuto di servizio’

26-27 luglio 2023 CREA-Viticoltura ed Enologia  Turi (BA)

Not detrimental to human 

healt

α - hemolisis β - hemolisis γ - hemolisis

Able to grow

at 37°C; no 

hemolytic

activity

Unable to 

grow at 37°C
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Grazie per l’attenzione


