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Progetto POFACS: Conservabilità, qualità e sicurezza dei 
prodotti ortofrutticoli ad alto contenuto di servizio
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OR 3. Interventi innovativi in pre-raccolta per migliorare la sicurezza dei prodotti

Attività 3.5. Microrganismi antagonisti di Botritis cinerea su uva da tavola 

D.3.5.1. Identificazione di lieviti non-Saccharomyces a spiccata attività antagonistica 
in vitro ed in vivo

D.3.5.2. Ottenimento di ipotesi sui meccanismi d’azione che sottendono l’attività 
antagonistica 

Attività 3.6. Protocolli eco-sostenibili per la difesa del vigneto alla muffa grigia

D.3.6.1. Individuazione di quei microrganismi con spiccata attività antagonistica in 
pieno campo e con attitudine allo sviluppo tecnologico 

D.3.6.2. Sviluppo di nuovi protocolli di lotta integrata che prevedano un maggior impiego di 
microrganismi antagonisti in sostituzione dei prodotti chimici di sintesi 
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Attività 3.5. Microrganismi antagonisti di Botritis cinerea su uva da tavola 
D.3.5.1. Identificazione di lieviti non-Saccharomyces a spiccata attività antagonistica in vitro ed in vivo

35 Isolati
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D.3.5.2. Ottenimento di ipotesi sui meccanismi d’azione che sottendono l’attività antagonistica 

Attività 3.5. Microrganismi antagonisti di Botritis cinerea su uva da tavola 

Prove di 
antagonismo in 

vitro

Sostanze ad 
azione 

fungistatica

Attività 
enzimatica 

extracellulare

Isolato Chitinasi Β-1,3-glucanasi Pectinasi Proteasi Lipasi

M. pulcherrima N20/006 - - + + +

M. pulcherrima Ale 4 - + + - +

M. pulcherrima Pr 7 - - - - +

L. thermotolerans N10 - - + - +
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Attività 3.6. Protocolli eco-sostenibili per la difesa del vigneto alla muffa grigia

D.3.6.1. Individuazione di quei microrganismi con spiccata attività antagonistica in pieno campo e con attitudine allo sviluppo tecnologico 
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Attività 3.6. Protocolli eco-sostenibili per la difesa del vigneto alla muffa grigia

M. pulcherrima Pr7

L. thermotolerans N10

D.3.6.1. Individuazione di quei microrganismi con spiccata attività antagonistica in pieno campo e con attitudine allo sviluppo tecnologico 
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Attività 3.6. Protocolli eco-sostenibili per la difesa del vigneto alla muffa grigia

α - hemolisis β - hemolisis γ - hemolisis

D.3.6.1. Individuazione di quei microrganismi con spiccata attività antagonistica in pieno campo e con attitudine allo sviluppo tecnologico 
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